Приложение №1

к техническому заданию№ 57 от 23 марта 2022 года
Требования к качеству, техническим характеристикам, размерам, функциональные характеристики объекта закупки
Наименование оказываемых услуг: Организация питания сотрудников руководящего звена КБ «ЭНЕРГОТРАНСБАНК» (АО) (далее – Банк).

Срок оказания услуг: в течение 12 месяцев со дня заключения договора.
Периодичность оказания услуг: рабочие дни с 11-00 до 19-00.
Требования к ассортименту, к сырью, полуфабрикатам и пищевым продуктам, непосредственно используемым в питании сотрудников Банка:
1. Исполнитель должен обеспечить минимальный ассортимент блюд:

- холодные закуски не менее: 6 наименований;

- салаты: не менее 6 наименований;

- первые блюда: не менее 6 наименований; 

- вторые блюда: не менее 8 наименований;

- гарниры: не менее 6 наименований; 

- хлебная продукция: не менее 3 видов;
- горячие напитки: не менее 6 наименований;

- холодные напитки: не менее 10 наименований.

2. В меню обязательно наличие:

- рыбных блюд;

- нескольких сортов мясопродуктов: свинина, говядина, куриное мясо, мясо индейки.

3. Исключить приготовление всех блюд на комбинированных жирах.

Требования к оказанию услуг:
1. Обеспечение бронирования столов для не менее, чем 10 персон по согласованию с Банком для проведения деловых встреч.
2. Эстетичность услуг: стилевое единство, гармоничность дизайна помещений для потребителей и условий обслуживания, в том числе внешний вид персонала, оформление меню, сервировку стола, оформление и подачу блюд и напитков и пр.
3. Своевременность оказания услуг, соответствие времени оказания услуг, времени ожидания заказа, обслуживания потребителей и пр.;
4. Соответствие обслуживающего персонала профессиональному назначению, в том числе компетентность и квалификация персонала, умение общаться с потребителями, знание и соблюдение профессиональной этики поведения;
5. Предоставление услуги по доставке блюд и напитков на заказ по городу Калининград.
Гарантии качества: Исполнитель гарантирует качество и безопасность оказываемых услуг в соответствии с действующими стандартами, СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборото-способности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья».
Расчет полной стоимости оказания услуг производить исходя из следующих данных:

	№ п/п
	Услуга
	Количество персон
	Сумма на одну персону, руб./мес.
	Итого стоимость, руб./мес.

	1
	Услуги по приготовлению блюд
	6
	не более 5 000,00
	не более 30 000,00

	2
	Услуги по приготовлению напитков
	6
	не более 833,00
	не более 5 000,00

	3
	ИТОГО в месяц:
	-
	-
	не более 35 000,00

	4
	ИТОГО за 12 месяцев:
	-
	-
	не более 420 000,00


Исп.: Егорова Я.В., Тел.:590-080
